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„ŞTIU  ŞI  APLIC”
CONCURS NAŢIONAL
SECURITATEA ŞI SĂNĂTATEA ÎN MUNCĂ SE DEPRINDE DE PE BĂNCILE ŞCOLII !
ETAPA JUDEŢEANĂ
Ediţia -II- Iaşi - 2014

Etapa a II-a

Fişa nr. 2
	Locul de muncă: Brutărie
	Activitatea:
Preparare pâine
	Domeniu:

panificaţie
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	Activitati :
- Prepararea pâinii se efectuează de către trei lucrători şi un maistru.

- Echipamente de muncă utilizate: malaxor, cernător, masă de modelat, cântar,        cărucior, dospitor, cuptor, feliator.

- Sarcina de muncă se realizează prin manipularea manuală a sacilor cu făină, malaxarea aluatului, modelare, coacere etc.

- Materii prime: faină alba, faină neagra, drojdie, aditivi, sare, susan, mac.
- Prepararea aluatului pentru pâine se realizează cu ajutorul unui malaxor, iar apoi aluatul se introduce la dospit şi în cuptorul de coacere.

- Lucrătorii nu poartă echipament individual de protecţie corespunzător.
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